SIVI0'S ampere

DAS KLEINE BEIZLI AM FLUSS

Liebe (Laste

Wir bieten ”men am A}DCHC{ ein von ”men Pcrséjn]ich zusammengcste”tes Menii

ab ) Géngen an:

3 Géngc

80.~

4 Géngc
92.-

5 Génge
104~

Wir sind der festen (;Ujerzcugung, [” ssenist einer

der Schl[jssel zZu einem gliicklichen Leben‘ Wergut, gesund und mit Freude isst, steigert seine

geistige und kérpcrliche Leis’cungj lebt aktiver, intensiver, denkt Positiver und fiihlt sich wohler.

Wir setzen alles daran, dass Sie unser Loka] als glijcuichcr (Gast verlassen.

Hcrkungt

Hirsch, Reh
Kalb

Rindsfilet
[amm

/ander
Saibling
Jakobsmuschel
Thunfisch

[ achs

Brot

Gem{ise} Salatc
Kése

Schweiz, Sandmeier, Ké”i‘cen

SCl‘vweiz, Sanc]mcier, K slliken

Austra]ien, Sarxdmeier, Ké”iken

Australien (Kann mit nichthormonellen Lcis’cungsFérdemc]ercn, wie Antibiotika erzeugt worden sein
I stland, Comestibie Giraf, Kij”il(cn, 5cl’1weiz, Bianchi
Bremgarten, Comestib]e Giraf, Ké”iken

Kanada, Comestible (raf, K slliken, Japan, Bianchi
Fhi[ippinen, Comestib[e Giraf, Kt’)”iken

Schottland, Aquakultur Comestible Graf, K slliken
Alfreds Brotstéb[i, Rupperswil, in der Schweiz lqergcste“t
Fischer (nterentfelden

Susanne Klemenz Ga]egge Suhr, Rolf Becler, Dubno

Uber /utaten in unseren (Gerichten, die A”ergien oder
|ntoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere

Mitarbeitenden auf Angrage gerne.

A”e Freise in CHI: und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
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VOI"SPCISCF\

C]azPacho und Krcvct{:c
Kalte spanische Gemijsesuppe mit gebratenen Krevctten und Basilikumpcsto

T hunfisch und Couscous
Klurz angebratener T hunfisch auf T zaziki, Couscous-(Gurke und Aubergincntatar

Kalb und Gcis
Kalbstatar und GCiskéseschaum mit E_rclbeerclﬁutney

Ravioli und Bclpcr Knolle
Hausgcmachte Ravio]igeﬁj”t mit SPina’c und Ricotta an Finienkerncrvbér]auchbutter und
gehobclter Bclpcr Kno”e

Hauptg’éngc
(immer nur | Hauptgang méglich)
| amm

Gebratenes Lammnierstijck an Kotweinsauce dazu Bratkar’coge]n und Maridtgemijse

Rind
Rindsfilet an Rotweinsauce dazu Bratkartoffeln und Marktgemijse

Fisch
Gebratenes Zanderﬁ!ct auf Erbsenrisotto und Marktgemijsc

Ravioli und Bclpcr Knolle
Hausgcmachte Ravio]igeﬁj”t mit SPina’c und Ricotta an Finienkerncrvbér]auchbutter und
gelﬁobeltcr Belper Kno”e

Dessert

Rhabarber, [ rdbeer und Glace
chines R}'xabarberkijcln]ein, Erc”acerschaum und eine Kugel }‘xausgemacl'xte Glace

Dazu ein feines Glas Siisswein aus Ostcrrcich 8.50/(Glas

Diverses

Zap{:cngclcl
Wenn Sie wollen kénnen 5{6 Jhren eigenen Wein mitbrfngeny wir vcrlangcn dafiir ein Z_aplccngcl& von CHF ‘1'0/75(:” Flasche

Deiuns feiern was es zu feiern gibt

Eis zu 18 Personen finden im AmPérc Platz.

A”e Freise in CHI: und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
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