SIVI0'S ampere

DAS KLEINE BEIZLI AM FLUSS

| iebe (Gaste

Wir bieten ”men am A}DCHC{ ein von ”men Pcrséjn]ich zusammengcste”tes Menii

ab ) Géngen an:

3 Géngc

80.~

4 Génge
92~

5 Génge
104~

Wir sind der festen (;Ujerzcugung, [” ssenist einer

der Schl[jssel zZu einem gliicklichen Leben‘ Wergut, gesund und mit Freude isst, steigert seine

geistige und kérpcrliche Leis’cungj lebt aktiver, intensiver, denkt Positiver und fiihlt sich wohler.

Wir setzen alles daran, dass Sie unser Loka] als glijcuichcr (Gast verlassen.

Hcrkungt

Hirsch, Reh
Kalb

Rindsfilet

[ amm

Zander
Saibling
Jakobsmuschel
Thunfisch

[ achs

Brot

Gem{ise} Salatc
Kése

Schweiz, Sandmeier, Ké”i‘cen

Schweiz, Sandmeier, Ké!]iken

Austra]icn, Sanc]mcier, K(‘j”iken

Austra]ien (K ann mit nichthormonellen Leistungsmcijréerndercn, wie Antibiotika erzeugt worden sein
SCI’WWCiZ, Comestib[e GraF, K slliken

[s]anc{, Comestib[e Giraf, Kb”i‘cen

Kanada, Comestible (iraf, K slliken

Fhi[ippinen, Comestib[e Giraf, Kt’)”iken

Schottland, Aquakultur Comestible Graf, K slliken
Alfreds Brotstéb[i, Rupperswil, in der Schweiz lqergcste“t
Fischer (nterentfelden

Susanne Klemenz Ga]eggc Suhr, Rolf Becler, Dubno

Uber /utaten in unseren (Gerichten, die A”ergien oder
|ntoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere

Mitarbeitenden auf Angrage gerne.

A”e Freise in CHI: und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
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VOFSPCISCF\

Sellerie, A!mccl und 5Pcci<
Se”erievA\P}CelsuPPe mit SPcckstrehcen

Hirsch und Gcis
Rosa gebratene Tranchen vom Hirsch mit gebratenen Steinpilzen
und (Geiskise im Brickteig auf Cl’\utncg

Kliirbis und Jakobsmuschel
Gebratene Jakobsmusche]n mit Kijrbismousse, Kijrbis siiss-sauer und Cl’\ips

Ravioli und Bclpcr Knolle
Hausgemachte Ravioli ge)cij“t mit K rautstiel und Ricotta an Finienkernex%Salbeibutter
und gehobe!ter Belpcr K nolle

Hau Ptg’é nge
(immer nur | Hauptgang méglich)
Reh

Gebratene Rehschnitzeli an [Jolunderrahmsauce dazu Marronispétzli,

Kot‘cra ut und APFelscl‘mitze
Rind

Rinclsmct an Rotweinsauce dazu Marronisp’étzli und Marktgem[jse

Saib]ing
Gebratenes Saiblingsxcilet auf /itronenrisotto und Mar‘d:gemijsc

Ravioli und Bclper K nolle
Hausgcmachte Ravioli gmcij”t mit Krautstiel und Kicotta an FinienkcmcmSalbeibutter
und gehobeltem Bclper Kno”en

Dessert
ZWCtSCth, Quark Uﬂd Mascarponc

Zwetsclﬂgenkompott, Mascarpone ~anrl<creme, Hase!nusss’creusel
und eine Kugel lﬂausgemac]’xte G]acc

Diverses

ZaPFcnch
Wenn Sie wollen kénnen 5{6 Jhren eigenen Wein mitbrfngeny wir vcrlangen dafiir ein Z_aplccngcl& von CHF ‘1"0/745d[ Flasche

Beiuns feiern was es zu feiern gibt

Eis zu 18 Personen finden im AmPérc Platz.

A”e Freise in CHI: und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
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