SIVI0'S ampere

DAS KLEINE BEIZLI AM FLUSS

Liebe (Laste

Wir bieten H'men am Aben& ein von ”'men Persén]icl'\ zusammcnges’ce”’ccs Menu

ab ) Géngcn an:

3 Génge
80.~

4 Géngc
92.-

5 Géngc
104 .~

Wir sind der festen (;Ujerzcugung, [” ssenist einer

der Schl[jssel zZu einem gliicklichen Leben‘ Wergut, gesund und mit Freude isst, steigert seine

geistige und kérpcrliche Leis’cungj lebt aktiver, intensiver, denkt Positiver und fiihlt sich wohler.

Wir setzen alles daran, dass Sie unser Loka] als glijcuichcr (Gast verlassen.

Hcrkungt

Hirsch, Reh
Kalb

Rindsfilet

[ amm

Zander
Saibling
Jakobsmuschel
Thunfisch

[ achs

Brot

Gem{ise} Salatc
Kése

Schweiz, Sandmeier, Ké”i‘cen

Schweiz, Sandmeier, Ké!]iken

Austra]icn, Sanc]mcier, K(‘j”iken

Austra]ien (K ann mit nichthormonellen Leistungsmcijréerndercn, wie Antibiotika erzeugt worden sein
Est[and, Comestib[c Graﬂ K&S“ikcn, Sd'vweiz, Bianchi
Bremgarten, Comestib]e Giraf, Ké”iken

Kanada, Comestible (raf, K slliken, Japan, PBianchi
Fhi[ippinen, Comestib[e Giraf, Kt’)”iken

Schottland, Aquakultur Comestible Graf, K slliken
Alfreds Brotstéb[i, Rupperswil, in der Schweiz lqergcste“t
Fischer (nterentfelden

Susanne Klemenz Ga]egge Suhr, Rolf Becler, Dubno

(;Uaer /utaten in unseren (Gerichten, die A”ergien oder
|ntoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Angrage gerne.

A”e Freise in CHI: und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
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Kijrbis
Kijrbiscrcmcsuppe mit Kijrbisgalettc
T hunfisch und Gemiise

Klurz angebratencr Thumcisch im SCsammante] auf Zitronen~Th3mian~Creme fraiche
mit toskanischem (Gemiise-Protsalat

(Geiskase von der Galeggc Suhrund Melone
Geiskasekiichlein mit Melonenchutneg und kleinem Salat

Nocken und Fi]ze

Hausgcmachte Ricotta—Schnittlauchnocken mit frischen E_ierschw'émmli und Kréuterseit]ingen

Hauptgé nge
(immer nur 1 Hauptgang méglic}'l)
[ amm

Gebratenes Lammnierst[jck an Kotweinsaucc dazu SaFranrisotto und Mar‘d:gem[jse

Rind

Kinc{sﬁlet an Rotweinsauce dazu Sa]cranrisotto und Mar‘d:gemijse

Fisch
(Gebratenes /anderfilet auf Beluga~5a]samico~}<ahmlinsen und Mar‘d:gemijse

Nocken und Filze

Hausgemachte Ricotta~5chnittlauchnocken mit frischen E_icrschwé’mmli und Kréuterscit]ingen

Dessert

chtsch en, Hasclnuss und Glace
S
Zwetschgenkompott mit Mascarpone~anr‘<schaum auf Haselnussstreuse!

und eine Kugel hausgemach’ce Glace

Dazu ein feines (Glas Siisswein aus Ostcrrcich 8.50/(Glas

Diverses

Zap{:cngclcl
Wenn Sie wollen kénnen 5{6 Jhren eigenen Wein mitbrfngeny wir vcrlangcn dafiir ein Z_aplccngcl& von CHF ‘1'0/75(:” Flasche

Deiuns feiern was es zu feiern gibt

Eis zu 18 Personen finden im AmPérc Platz.

A”e Freise in CHI: und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
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